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LC-MS/MS法とELISA法
定量値に差はあるの？？

雑賀技術研究所から、品質管理や商品開発など実務で分析に携わっている方に向けて

アレルゲン分析にまつわる様々なお役立ち情報をお届けします。

第８弾は『LC-MS/MS法とELISA法 食物アレルゲン定量値の比較』について紹介します。

アプリで情報発信中！

「LC-MS/MS法とELISA法の定量値に相関はありますか？」

SAIKAが開発したLC-MS/MSによる食物アレルゲン一斉分析法について、

多くのお客様からこのご質問をいただいております。

実際にQCマテリアル　をLC-MS/MS法を使って定量し、ELISA法による定量値と比較してみました。
※１：一定量の特定原材料を含むモデル加工食品

※１

今回分析した試料では、両手法の定量値はオーダー（桁）レベルで一致しており  、

良好な結果が得られました。他の加工食品の結果は、近日学術誌で公開予定です。
※２：手法が異なるため、完全に一致することはありません。また、加工食品によっては、今回と異なる結果になる可能性があります。

その他のよくあるご質問は、LC-MS/MS導入サポートアプリ内でご紹介しています。

ぜひアプリをダウンロードの上、ご確認ください。

※2

https://x.gd/UK0KY

